
 

 

 

V o r w e g,  d a z u  o d e r  d a n a c h: 
 

Glas Fürst von Metternich, Riesling Sekt extra trocken... 

... ganz pur  0,1 l  €   6,20 

      ... auf Eis  0,2 l  €   8,50 

      ... als Bellini 0,1 l  €   7,00 

      ... mit Aperol 0,1 l  €   7,00 

Glas Fürst von Metternich rosé    0,1 l  €   6,80 
 
 

V o r s p e i s e n : 
Korb Knoblauchbrot     €   5,00 
 

Bruschetta  aus dem Ofen     €   6,00 
 

Kleiner gemischter Salat     €   4,50 
 

Salate der Saison... 

 ... mit gebratenen Pesto-Putenbruststreifen und gerösteten Kernen   €  14,50 

  ... mit Rinderfiletstreifen        €  17,00 
 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Trüffelöl, Parmesan, Rucola und Pinienkernen  €  12,50 

 

Überbackener Schafskäse auf Friesenbrot und Salat      €  11,50 
 

Keitumer Ziegenfrischkäse  im Schinkenmantel gebacken  

mit Feigensenf, Salatbouquet und Baguette €   8,50 
 

Trüffelnudeln mit gebratenen Seawaterscampi und Kirschtomaten   €  19,50 
 

A u s  d e m  S u p p e n t o p f: 

Holsteiner Kartoffelsuppe mit Wursteinlage       €   6,50 
 

Pikante Karotten-Ingwersuppe mit Flußkrebsschwänzen     €   7,50 
 

Kalbstafelspitzconsommé mit Einlage        €   7,20 
 

Edelfischconsommé mit Safran und reichlich Einlage      €  11,00 
 

Tageseintopf  ... normale Portion        €   6,00 
   ... große Portion         €   8,50 
 

V e g e t a r i s c h  u n d  g e s u n d: 
Gemüsevariation gratiniert mit Sauce Hollandaise und Butterkartoffeln   €  12,50 
 

Pestonudeln mit gebratenem Gemüse        €  12,50 
 

Panierte Sellerieschitzel mit fruchtiger Tomatensauce auf Bandnudeln   €  12,50 
 



 

 
 
 
 

F i s c h g e r i c h t e: 

Matjes „Hausfrauenart“ mit Bratkartoffeln  und  Salatgarnitur            € 16,50 
 

Paniertes Rotbarschfilet mit Remouladensauce, Salzkartoffeln  
und Salatbouquet  €  16,50 

 

Salat "Hus in Lee" mit Nordseekrabben, gebratenen Fischfilets, Graved Lachs  

    und Ofenkartoffel mit Kräuterquark  €  17,50 
 

Sylter Pannfisch mit Basmatireis, Dijonsenfsauce und kleinem Salat   €  17,50 
 

Große Nordsee-Kutterscholle in Butter gebraten mit Salzkartoffeln und Salatteller... 

... „Müllerin-Art“ - natur   ca. 600 g Rohgewicht   €  16,50 

   ... „Finkenwerder-Art“ – mit Schinkenspeck    €  17,50
   ... „Büsumer-Art“ – mit Nordseekrabben     €  19,00 
           

Korallenfischfilet im Kartoffelmantel auf Limonen-Chilisauce    €  23,50 

            mit Gemüsen der Saison 
 

Fragen Sie nach unserem täglich wechselnden Fischgericht 
 

 

 

 

F l e i s c h g e r i c h t e: 

Schweinemedaillons mit Pariser Pfeffersauce, Romanescogemüse und Röstis  €  18,50 
 

Wiener Schnitzel  vom Kalb mit verschiedenem Gemüse und Salzkartoffeln  €  19,50 
 

Argentinisches Rumpsteak...    

mit Kräuterbutter, kleinem Salat und Pommes frites   €  21,50 

   oder mit Zwiebelsenfkruste, Speckbohnen und Ofenkartoffel   €  23,00 
 

Halbe ofenfrische Holsteiner Ente mit Kirsch-Rotkohl, Kartoffelgratin  

und eigenem Jus  €  21,50 
 

Lammkarree unter Tomaten-Kräuterkruste auf Thymianjus mit Ratatouille    

   und Kartoffelgratin            €  24,50 
 

Kalbstafelspitz mit Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln und roter Bete   €  21,50 

 

Surf + Turf: Rinderfilet mit Scampi auf Hummer-Pfeffersauce, 

        dazu Kartoffelspaghetti und Salat  €  26,00 
 



 

F ü r  u n s e r e  k l e i n e n  G ä s t e  
Milchreis mit Zucker, Zimt und Kirschen     €   7,00 
 
Knusprige Kartoffelpuffer mit Apfelmus        €   7,00 
 
Geflügelnuggets mit Pommes frites und Salatgarnitur      €   9,50 
 
Paniertes Putenschnitzel mit Kaiserschoten und Pommes frites    €   9,50 
 
Fischstäbchen mit feinen Gemüsen und Kartoffeln      €   8,50  
 

oder Mögliches in kleinen Portionen  
 

S ü ß e s  a m  N a c h m i t t a g  o d e r  z u m  A u s k l a n g 

Rote Grütze "Sylter Art" mit flüssiger Sahne oder Vanilleeis     €   7,00 
 

Frische Waffeln mit roter Grütze oder heißen Kirschen, dazu Vanilleeis und Sahne     Waffeln 

servieren wir bis 18.00 h –         €   7,00 
             
Täglich hausgebackener Kuchen vom Blech...        ... ohne Sahne    €   3,30 

            ... mit Sahne     €   3,80 

Variation von Mouse au Chocolt mit frischen Früchten     €   9,50 
                       (dunkles, weißes, Nougat)  
 

Fruchtsorbet mit Sekt oder Wodka aufgegossen       €   7,50 
 

Crème Brûlée  mit frischen Früchten        €   7,80 
 

Gemischter Käseteller mit harmonisierenden Begleitern     €  12,00 
 

E i s b e c h e r: 

Gemischtes Eis, drei Kugeln verschiedene Eissorten  ... ohne Sahne €   4,50 
           ... mit Sahne €   5,00 
 

Rote-Grütze-Becher           €   6,00 
Zwei Kugeln Erdbeer-Fruchteis und eine Kugel Bourbon-Vanilleeis, mit roter Grütze und Sahne 

  
Eiskaffee  oder Eisschokolade     €   4,50 
 

Coupe Danmark      
     €   5,50 
Drei Kugeln Bourbon-Vanille-Eis, garniert mit Sahne und Schokosauce    
 

Nussknacker      
     €   6,00 
Eine Kugel Schoko-Eis und zwei Kugeln Walnuß-Eis, bestreut mit Walnuß-Stückchen, dazu Sahne 
 

Kirsch-Becher      
     €   6,00 
Zwei Kugeln Kirsch-Fruchteis mit einer Kugel Bourbon-Vanilleeis, Kirschen und Sahne 
 

Eismaus     €   2,50 
Die lustige kleine Maus aus einer Kugel Bourbon-Vanille-Eis auf Sahne mit Smarties 

   
Eisbiene     €   4,00 
Zwei Kugeln Eiscreme, lustig und bunt zu einer Biene garniert 


