Sylter Sauerteighrot
Tagesbutter
7

Gebackene lempura Garnelen 4 Stk.
Creamy Tobiko Mayo | Mango Chutney

20,5

luna lalare

Truffel | Ponzu | Kresse
23,5

Loup de Met Sastimi

Zitruskaramell | Schalotte
22,5

Avocado Cevicte VWMM

Granola | Kresse | Zwiebeln
16

Buwerata Vegeta/zmﬁ
Bunte Tomaten | Basilikum
20,5

Subtartogfel Chiti Suppe
Kanikama Salat | Sylter Sauerteigbrot
14

Tom VMum Kbkos Suppe

Gebratene Garnelen | Sylter Sauerteigbrot
14

exta Brot
2,5



Sylier P
Drei Fischfilets | Dijon Senfsauce | Bratkartoffeln mit Speck | Beilagensalat
31,5

Magjes #
Bratkartoffeln mit Speck | Rote Zwiebeln | Gewtirzgurke | Apfel
25,5

Backfisch
Kartoffelpiiree | gestampfte Erbsen | Remoulade | Teriyaki
28,5

luna Steak Blackened -Rare-

Kimchi Kartoffelpliree | Mentsuyu | Lauch
45

Nondlsoe Kidttonscholle im Gangen in Buttor, gebnaten
Salzkartoffeln | Gurkensalat
Mdullerin Art - Natur

30

Finkenwerder Art - krosser Speck

33,5

Blsumer Art - Nordseekrabben

40

GroBer gemidchier Salat  Vegelanisch
Hus in Lee Dressing | Kerne | Friichte
17
mit Rumpsteak Streifen
24
mit gebratenem Tagesfisch
24
mit gebratenen Black Tiger Garnelen
26

Beilagendnderung in Bnatkarlogfeln
3€ Aufpreis



Gedchmorle Rindebdicketen

Kartoffelptiiree | Spitzkohl | Jus
38

Angentinisches Rumpsleak vom Black Angus 200gt.
Pommes Frites | Pimientos de Padrén | Bonito | Pfefferjus
38,5

Sug & T
Rinderfilet 160gr. | Riesengarnele | Sobrasada | Risotto
58

Coralon Blew vom Kikok Hetincken

Nussbutter Kartoffelpiiree | Beilagensalat | Preiselbeeren
36,5

Pasta & Vegetarisch

Nordseekrabben Pasla

Hausgemachte Spaghettini | Krustentiersud | Nordseekrabben | Schnittlauch
30

Buwmnata Pasla Vege@)u;u'ﬂ

Hausgemachte Spaghettini | Tomaten Sauce | Basilikum Fritt
24,5

Gerducherter Po'veee Vegez‘a/mm
Kimchi Kartoffelptiree | Nussbutter Panko | Kresse
25,5

Beilagendnderung in Bnatkarlogfeln
3€ Aufpreis



Pasla

Butter | Parmesan
10,5

lomaden Padla

Hausgemachte Tomatensauce | Parmesan
14,5

Fischaldbeten

Kartoffelptiree | Rahmspinat | Ketchup
12,5

Pommes Frites | Ketchup

gem Kern

12,5
Dessert
Haudgemachles Kokodparfail Atoen, Ceme Bruilie
Passionsfruchtsauce | Minze Salted Caramel Eis
14,5 12,5
Gebratened //omy Vanite Fis Sehokoladen Kicklein mit fli
HeiBe Kirschen Bourbon Vanille Eis
12,5 13
Sy&‘% Role Gritze Sorbel mit Voadka
Pur - 8 Himbeere | Orange | Zitrone
Vanille Sauce - 9,5 12,5
Vanille Eis - 9,5
Eierlikdr - 11,5
Bounbon Vanille Lis

Karamellisierte Kurbiskerne | Kirbiskernél

9

Dazu Empfehlen wir:
Beerenauslese beb
2016 | Riesling Silberberg | Pfaffmann | Pfalz
9



SiiBes am Nachmittag

Frisehe Wagfelh vis 18 Unr Haudgemactiter Streudellucten
Vanille Eis | Sahne it Fredichlen
55
mit Schlagsahne - 6,5

mit Roter Gritze
mit heiBen Kirschen
mit Nuss Nougat Creme

10,9
EiS
Coupe Darumarke
3 Kugeln Vanille mit Schokosauce & Sahne
12,5
Lierlikon Becker,
3 Kugeln Vanille mit Eierlikér & Sahne
12,5
Kirack Becher
3 Kugeln Vanille mit heiBen Kirschen & Sahne
12,5
K/W[M.'
Vanille | Schokolade | Erdbeere | Salted Caramel, Amarena Kirsche
3,5
Kisgel Sorbot:
Himbeere | Orange | Zitrone

3,5
Pott Kaffee Creme 4,9
Latte Macchiato 4,9
Latte Macchiato mit Aroma 5,4

Karamell | Amaretto | Mandeln | Haselnuss | Vanille 4,9

Milchkaffee
HeiBe Schokolade 5
HeilBe Schokolade mit Sahne 6
Espresso 3,5
Doppelter Espresso 5,5
Cappuccino 416,5
Pharisaer - Kaffee mit 4cl Rum & Sahne 8,5
Tote Tante (Lumumba) - Schokolade mit 4cl Rum & Sahne 8,5
Russische Schokolade - Schokolade mit 4cl Wodka & Sahne 8,5
Irish Coffee - Kaffee mit 4cl Whisky & Sahne 9,5

Affogato al Caffé - Doppelter Espresso mit Vanilleeis 7



