HUS IN LEE

Uber ein Kleinod am Rande der Diinen.

Am Ortsrand von Rantum schmiegt sich ein kleines kuscheliges Reetdachhaus in den
Windschatten der Diinen. Es ist ein magischer Ort mit einem klangvollen Namen und
mysteridser Auswirkung auf seine Besucher. Im Sommer locken die Gartenterrasse und der
Duft frisch gebackener Waffeln die Gaste in den Garten vor dem Haus. Viele wollen
eigentlich nur zum Kaffee bleiben. Meistens bleiben sie langer oder kommen schnell
wieder. Ganzlich unerklarlich ist aber folgendes Phanomen: Sobald man (ber die Schwelle
tritt, stellt sich das Geftlihl ein, »nach Hause zu kommen«. Was vollig unmdglich ist, denn
etliche der Gaste sind Urlauber und leben ganz woanders. Das wirft natirlich einige
Fragen auf. Liegt es an der behaglichen Einrichtung und dem warmen Farbton an den
Wanden? Sind es die ausgesucht schonen Leuchten, die des Abends das Restaurant mit
warmem Lichtschein erhellen? Liegt es an den zugewandten Gastgebern, die fiir jeden ein
freundliches Wort haben und mit groBer Leidenschaft an Tisch und Herd wirbeln? Oder
sind es die 100 Jahre alten flisternden Mauern, die von zahlreichen Anlassen berichten, an
denen Menschen in frohlicher Runde Taufen, Hochzeiten, Geburtstage oder andere Feste
feierten? Ich glaube, es ist eine Mischung von allem. Das Hus in Lee hat eine Atmosphare,
der sich die Wenigsten entziehen kénnen. Wie sonst sollte es mdglich sein, dass an einem
ganz normalen Abend véllig fremde Menschen ein bisschen naher zusammenriicken,
Geschichten aus ihrem Leben erzahlen und unvergessliche Stunden miteinander
verbringen? Die wenigsten der ungezahlten Stammgaste kommen »nur« wegen der
fraglos exzellenten Kiiche. Sie kommen wieder, weil dieses Restaurant Seele hat. Hier
finden Menschen zusammen. Hier ist man willkommen. Fiir mich steht fest: Das Hus in
Lee ist einer dieser magischen Orte, die Sylt noch schéner machen.
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Sylter Sauerteighrot
Tagesbutter
7

Kedtumere Ziegengrischidise Praline

Schinken Sesam Mantel | Feigensenf | Sylter Sauerteigbrot
16

Avocado Cevicte Vegel‘a/zz}wé

Granola | Kresse | Zwiebeln
16

Gebackene lempura Garnelen 4 Sté.
Creamy Tobiko Mayo | Mango Chutney

19.5

Thunisch Ttaks
Truffel | Ponzu | Kresse
22,5

Lactddashini

Nussbutter | Ponzu | Wakame | Tobikko
22,5

z y
Waursteinlage | wei3er Essig | Sylter Sauerteigbrot
14

Tom VMum Kbkos Suppe

Gebratene Garnelen | Sylter Sauerteigbrot
14

exta Brot



Sylier P
Drei Fischfilets | Dijon Senfsauce | Bratkartoffeln mit Speck | Beilagensalat
29,5

Magjes #
Bratkartoffeln mit Speck | Rote Zwiebeln | Gewtirzgurke | Apfel
24,5

Backfisch
Kartoffelpiiree | gestampfte Erbsen | Remoulade | Teriyaki
28,5

Witdes Kabelaufitet ‘Tafelspity Style’
Kartoffelpiiree | Wurzelgemiise | Meerrettich | Schinkenchip
36,5

Nondlsoe Kidttonscholle im Gangen in Buttor, gebnaten
Salzkartoffeln | Gurkensalat
Mdullerin Art - Natur

30

Finkenwerder Art - krosser Speck

33,5

Blsumer Art - Nordseekrabben

39

GroBer gemidchier Salat  Vegelanisch
Hus in Lee Dressing | Kerne | Friichte
17
mit Rumpsteak Streifen
24
mit gebratenem Rotbarsch
24
mit gebratenen Black Tiger Garnelen
26

Betlagendinderung in Bratkarlogfeln
3



Gedchmorle Rindebdicketen

Kartoffelptiree | lauwarmer Speckwirsing | Jus
36

z -.é

Kartoffelgratin | Speck Bohnchen | Rosmarinjus
36,5

Angentinisches Rumpsleak vom Black Angus 200gr.
Kartoffelgratin | gemischter Salat | Café de Paris Butter
36,5

Hirmmel un Adid
Kartoffelpiree | gebratene Blutwurst | Apfel Schmelzzwiebel
34

Pasta & Vegetarisch

Nordseekrabben Pasla

Hausgemachte Spaghettini | Krustentiersud | Nordseekrabben | Schnittlauch
28,5

Pedlo Pasla VWM

Hausgemachte Spaghettini | Pistazien Pesto | Parmesan Chip
24,5

Gedchmo'ter Blumernkolt Vege@)z/;uﬁ

Miso | Schnittlauch | Panko
26,5

Betlagendinderung in Bratkarlogfeln
3



$

Butter | Parmesan
10,5

Spaghetli Bologrese
Parmesan
14,5

Fischaldbeten

Kartoffelptiree | Rahmspinat | Ketchup
12,5

Pommes Frites | Ketchup

12,5
Dessert
Haudgemachles Kokodparfail Atoen, Ceme Bruilie
Passionsfruchtsauce | Minze Salted Caramel Eis
14,5 12,5
Gebratened //omy Vanite Fis Setokoladen Kicklein mil flissigem Kern
HeiBe Kirschen Bourbon Vanille Eis
12,5 13
Sy&‘% Role Gritze Sorbel mit Voadka
Pur - 8 Himbeere | Orange | Zitrone
Vanille Sauce - 9,5 12,5
Vanille Eis - 9,5
Eierlikdr - 11,5

Bounbon Vanille Eis

Karamellisierte Kurbiskerne | Kirbiskernél

9

Dazu Empfehlen wir:
Beerenauslese beb
2016 | Riesling Silberberg | Pfaffmann | Pfalz
9



SiiBes am Nachmittag

Frisehe Wagfelh vis 18 Unr Haudgemactiter Streudellucten
Vanille Eis | Sahne it Fredichlen
55
mit Schlagsahne - 6,5

mit Roter Gritze
mit heiBen Kirschen
mit Nuss Nougat Creme

10,9
EiS
Coupe Darumarke
3 Kugeln Vanille mit Schokosauce & Sahne
12,5
Lierlikon Becker,
3 Kugeln Vanille mit Eierlikér & Sahne
12,5
Kirack Becher
3 Kugeln Vanille mit heiBen Kirschen & Sahne
12,5
K/W[M.'
Vanille | Schokolade | Erdbeere | Salted Caramel, Amarena Kirsche
3,5
Kisgel Sorbot:
Himbeere | Orange | Zitrone

3,5
Pott Kaffee Creme 4,9
Latte Macchiato 4,9
Latte Macchiato mit Aroma 5,4

Karamell | Amaretto | Mandeln | Haselnuss | Vanille 4,9

Milchkaffee
HeiBe Schokolade 5
HeilBe Schokolade mit Sahne 6
Espresso 3,5
Doppelter Espresso 5,5
Cappuccino 416,5
Pharisaer - Kaffee mit 4cl Rum & Sahne 8,5
Tote Tante (Lumumba) - Schokolade mit 4cl Rum & Sahne 8,5
Russische Schokolade - Schokolade mit 4cl Wodka & Sahne 8,5
Irish Coffee - Kaffee mit 4cl Whisky & Sahne 9,5

Affogato al Caffé - Doppelter Espresso mit Vanilleeis 7



2024 Grauburgunder
Deutschland | Pfalz | Wendel
leicht & trocken
95136

2023 Riesling
Deutschland | Nahe | Emrich Schénleber
leicht & trocken
10,5139

2023 Sauvignon Blanc
Deutschland | Pfalz | Emil Bauer
spritzig & trocken
95136

2023 Pinot Grigio
ltalien | Friaul | Giuseppe Luigi, Anselmi
leicht & trocken
8,5

2022 Chardonnay
USA | Californien | Gnarly Head
cremig, holzig & trocken
11142

2024 Grenache Noir & Merlot

Frankreich | Provence | Hippie - Chateau Roubine

leicht, fruchtig & trocken
10,5139

2022 Primitivo
ltalien | Apulien | Piane del Levante
leicht, trocken & fruchtig
29,5136

2021 Cabernet Sauvignon, Merlot & Shiraz
Slidafrika | Stellenbosch | Kaapzicht

kraftig, fruchtig & trocken
11139

2021 Tempranillo
Spanien | Rioja | Baron de Ley
kraftig, wiirzig & trocken
10,5139

02075



