Sylter Sauerteighrot
Tagesbutter
7

Kedtumere Ziegengrischidise Praline

Schinken Sesam Mantel | Feigensenf | Sylter Sauerteigbrot
16

Avocado Cevicte Vegel‘a/zz}wé

Granola | Kresse | Zwiebeln
16

Gebackene lempura Garnelen 4 Sté.
Creamy Tobiko Mayo | Mango Chutney

19.5

Thunisch Ttaks
Truffel | Ponzu | Kresse
22,5

Lactddashini

Nussbutter | Ponzu | Wakame | Tobikko
22,5

z y
Waursteinlage | wei3er Essig | Sylter Sauerteigbrot
14

Tom VMum Kbkos Suppe

Gebratene Garnelen | Sylter Sauerteigbrot
14

exta Brot



Sylier P
Drei Fischfilets | Dijon Senfsauce | Bratkartoffeln mit Speck | Beilagensalat
29,5

Magjes #
Bratkartoffeln mit Speck | Rote Zwiebeln | Gewtirzgurke | Apfel
24,5

Backfisch
Kartoffelpiiree | gestampfte Erbsen | Remoulade | Teriyaki
28,5

Witdes Kabelaufitet ‘Tafelspity Style’
Kartoffelpiiree | Wurzelgemiise | Meerrettich | Schinkenchip
36,5

Nondlsoe Kidttonscholle im Gangen in Buttor, gebnaten
Salzkartoffeln | Gurkensalat
Mdullerin Art - Natur

30

Finkenwerder Art - krosser Speck

33,5

Blsumer Art - Nordseekrabben

39

GroBer gemidchier Salat  Vegelanisch
Hus in Lee Dressing | Kerne | Friichte
17
mit Rumpsteak Streifen
24
mit gebratenem Rotbarsch
24
mit gebratenen Black Tiger Garnelen
26

Betlagendinderung in Bratkarlogfeln
3



Gedchmorle Rindebdicketen

Kartoffelptiree | lauwarmer Speckwirsing | Jus
36

Halbe Heide Ente

Kartoffel KI6Be | Apfel Rotkohl | Entenjus
36,5

Angentinisches Rumpsleak vom Black Angus 200gr.
Kartoffelgratin | gemischter Salat | Café de Paris Butter
36,5

Hirmmel un Adid
Kartoffelpiree | gebratene Blutwurst | Apfel Schmelzzwiebel
34

Pasta & Vegetarisch

Nordseekrabben Pasla

Hausgemachte Spaghettini | Krustentiersud | Nordseekrabben | Schnittlauch
28,5

Pedlo Pasla VWM

Hausgemachte Spaghettini | Pistazien Pesto | Parmesan Chip
24,5

Gedchmo'ter Blumernkolt Vege@)z/;uﬁ

Miso | Schnittlauch | Panko
26,5

Betlagendinderung in Bratkarlogfeln
3



