S“I%VE"STER MENU 4 GANGE
31 122026 19.00 - 23.00 UHR

INKLUSIVE 0,1L ROSE CREMANT - 159¢€

SPECIAL MAKI

GRUSS AUS DER KUCHE

Panko Garnele | Tomaten Zwiebel Salat |
Sobrasada Mayo

% 3k %

JACOBSMUSCHEL SASHIMI

Beurre Blanc | Schnittlauch Ol | Ikura Kaviar

% 3k %

TUNA BURGER

Pastinaken Creme | Soja Zwiebeln |
Triiffel Ponzu

% 3k 3k

RINDERFILET 180GR.

gerliffeltes Kartoffel Gratin | Vichi Karotten |

ODER

HEILBUTT FILET

Kim Chi Kartoffelpiiree | gerducherter Poree | Mentsuyu

3k 5k 3k

SYLTER HECKENROSEN TARTE'*‘ i .

Baiser Crunch | Rosenstau
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